CENTRUM JAKOSCI AGROEKO SP. Z 0.0.
Certyfikat Akredytacji Nr AC 148

Biuro: tel. 22 884 00 20
03-216 Warszawa, kom. 666 338 204
ul. Modlinska 6 lok. 207 tel./fax 22 884 00 21

WNIOSEK O CERTYFIKACJE - SYSTEM QAFP 20.....r.

Podstawa certyfikacji: "Wymagania Systemowe" oraz wymagania "Zeszytéw Branzowych" bedgcych dokumentacjg "Systemu Gwarantowanej
Jakosci Zywnosci" - QAFP "Quality Assurance for Food Products”

1. Dane producenta

Imi¢ i nazwisko/Nazwa firmy

Telefon kontaktowy/ e-mail

Imi¢ i nazwisko osoby do kontaktu (jezeli inne niz
wnioskodawcy)

NIP (obowiazkowy dla firm)

PESEL (obowigzkowy dla 0sob fizycznych)

REGON

Seria i numer dowodu osobistego

2. Dane adresowe . e e 3 adres gospodarstwa
adres zamieszkania/siedziby .« ooe
producenta: (jesli dotyczy)

Wojewodztwo

Powiat

Gmina

Miegjscowosé

Kod pocztowy i poczta

Ulica/ nr domu/ nr lokalu

3. Zalaczone dokumenty (prosze zaznaczyé "x" odpowiedni kwadrat)
Plany produkcyjne okreslajace wielkos¢ i rodzaj produkcji

Plany sytuacyjne budynkoéw inwentarskich, produkcyjnych, magazyndw i innych budynkéw pomocniczych
znajdujacych si¢ na terenie gospodarstwa lub przedsigbiorstwa

Kserokopia decyzji powiatowego lekarza weterynarii o nadaniu weterynaryjnego numeru identyfikacyjnego
Opis zasad produkcji, przetwarzania, obrotu produktéw w zakresie Systemu QAFP

Wyniki badan wyrobow zgloszonych do certyfikacji potwierdzajacy spetnienie wymagan
Systemu QAFP, gdy wymaga tego program certyfikacji

Sktad produktu wraz z okresleniem wydajnosci, a w przypadku gospodarstw rolnych szacowana wielkos¢ plonéw
oraz szacowang wielko$¢ produkcji zwierzecej

O O [ [

Kserokopia Certyfikatu wydanego przez poprzednia jednostke (jesli dotyczy)

Dowdd wplaty I raty — optaty wstepnej

Wypekia jednostka certyfikujaca

Data rejestracji Wniosku
Numer rejestracyjny Wniosku
Potwierdzenie kompletnos$ci Wniosku TAK [ ] NIE [ ] WARUNKOWO [ ]
Podpis rejestrujacego Wniosek
Uzupelniono brakujace dokumenty TAK ] NIE ]
Podpis osoby sprawdzajacej uzupekienie brakujacych
dokumentéow

Whiosek nalezy zlozy¢ lub przesta¢ wraz z zalacznikami na adres:
Centrum Jakosci AgroEko Sp. z o. o., ul. Modlinska 6 lok. 207, 03-216 Warszawa
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4. Identyfikacja wyrobow objetych systemem QAFP (prosze zaznaczy¢ "x" odpowiedni kwadrat)

Kulinarne migso z piersi kurczaka (piers kurczaka bez skory i bez kosci, cata piers, polowa
Tuszki, piersi, poledwiczka, sznycle lub pier§ dzielona na mate porcje kulinarne).

elementy i Tuszki i elementy z kurczaka (tuszka, piersi cate lub dzielone ze skorg z koscia oraz piersi
mieso z ze skorg 1 bez kosci, ¢wiartka, noga, udo, podudzie, skrzydlo cale i dzielone, migso z
kurczaka  |piersi, nogi, uda, podudzia i skrzydet).

Produkcja zwierzgca - kurczgta.

Kulinarne migso z piersi indyka (pier$ indyka bez skory i bez kosci, cata piers, potowa
piersi, poledwiczka, sznycle lub pier§ dzielona na mate porcje kulinarne.

Tuszki,
elementy i
mie¢so z indyka

Tuszki i elementy z indyka (tuszka, piersi cate lub dzielone ze skorg z kos$cig oraz piersi ze
skora i bez kosci, poledwiczka, noga, udo, podudzie, skrzydto cate i dzielone, mi¢so z
piersi, nogi, uda, podudzia i skrzydet).

Produkcja zwierzgca - indyki

O O 0o oo

Tuszki, Tuszki i elementy z Mtodej Polskiej Gesi Owsianej (tuszka cala ze skorg i kos¢mi,
elementy i elementy gesie ze skorg i kosémi, elementy gesie ze skora bez kosci, migso gesie bez kosci
mieso Z Mlodej i bez skory).
Polskiej Gesi |Produkcja zwierzeca - gesi
Owsianej
Schab |
. Szynka ||
Kllll.ll ANE Tk arkowka ||
mieso
c Lopatka ||
wieprzowe -
Polgdwiczka ||
Produkcja zwierzgca - trzoda chlewna

Mieso mielone |Wieprzowe migso mielone |:|

Wedliny wieprzowo-wolowe

Wedzonki parzone

Wedzonki surowe i surowe dojrzewajace

Kietbasy parzone

Kietbasy surowe i surowe dojrzewajace

Wyroby blokowe

Wedlin
ahy Wedliny podrobowe

Wedliny drobiowe

Wedzonki drobiowe parzone

Drobiowe kielbasy parzone

Drobiowe wyroby blokowe

Drobiowe wedliny podrobowe

Konserwy pasteryzowane E

Konserwy sterylizowane

Konserwy [Konserwy blokowe

Konserwy typu migso w sosie wlasnym

Konserwy typu pasztet |:|

# W przypadku Uczestnikow Systemu, ktorzy przystepujq do procesu certyfikacji w organiazcji wieloodzialowej, naleiy wypelnic¢ zalgcznik nr 1
oraz zalgcznik nr 2

# W przypadku Uczestnikow Systemu, ktorzy priystepujq do certyfikacji w zakresie zeszytu braniowego "Wedliny. Wymagania produkcyjne i
Jjakosciowe'", nalezy wypetnié zalgcznik nr 3

# W przypadku Uczestnikow Systemu, ktorzy przystepujq do certyfikacji w zakresie zeszytu braniowego ""Konserwy. Wymagania produkcyjne i
Jjakosciowe'", nalezy wypetnié zalgcznik nr 4

data i podpis osoby upowaznionej
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Oswiadczenie o Swiadczeniu ustug drogg elektroniczng oraz do
przetwarzania danych osobowych

Zgodnie z art. 6 ust. 1 lit. a Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w
sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich
danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119/1 z 04.05.2016
roku) w zw. z Ustawg z dnia 18 lipca 2002 r. o §wiadczeniu ustug drogg elektroniczng (t.j. Dz. U. z 2017 poz. 1219) wyrazam

zgode na przesylanie przez jednostke certyfikujaca Centrum Jakosci AgroEko Sp. z 0. 0. z siedzibg w Warszawie na wskazany
przeze mnie ponizej adres elektroniczny / lub numer telefonu informacji przetworzonych przez Centrum Jakosci AgroEko Sp. z
0. 0. a w szczegdlnosci dotyczacych:

1. faktur;
2. decyzji pokontrolnych;
3. certyfikatow;
4. pism dotyczgcych certyfikacji i wspolpracy z jednostkq certyfikujqcg.

Ponadto, zobowiazuje si¢ do pisemnego powiadomienia Centrum Jako$ci AgroEko Sp. z 0. 0. o kazdej zmianie adresu e-mail
badz telefonu kontaktowego.
Oswiadczam, ze zostalem/tam poinformowany/na, iz korespondencja przekazywana droga elektroniczna, bedzie uznana ze
skutkiem dorgczenia, na co wyrazam zgode.

Numer telefonu:

E-mail:

data i podpis

Oswiadczam, ze zostalem/tam poinformowany/na, iz jednostka certyfikujaca Centrum Jakosci AgroEko Sp. z 0. o. jest
administratorem danych osobowych w rozumieniu Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27
kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego

przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L
119/1 z 04.05.2016 roku), bedzie przetwarzala w zbiorze danych, dotyczace mnie dane osobowe i zwigzane z moim procesem
certyfikacji, w zwigzku z prowadzong przez nig dzialalnoscig certyfikacji systemow jako$ci zywnos$ci. Zostatem/tam
poinformowany/na o dobrowolnosci podania danych, prawie dostepu do tresci swoich danych, ich poprawiania oraz o prawie do
odwotania zgody na ich przetwarzanie.

Centrum Jakosci AgroEko Sp. z o. o. informuje, ze w przypadku zaistnienia przeszkod technicznych uniemozliwiajacych
przestanie korespondencji drogg elektroniczng wszelka korespondencja, bedzie dostarczona badz wystana w formie papierowe;.

data i podpis
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Zalgcznik 1 Deklaracja Uczestnika Systemu przystepujgcego do procesu certyfikacji w organizacji wielooddziatowej

Jednoczesnie wnioskujac o przeprowadzenie procesu certyfikacji w organizacji wielooddzialowej zobowiazuje sie do wypelnienia nastepujacych obowiazkow:

“procesy we wszystkich oddzialach bedg realizowane podobnymi metodaini 1 wedlug podobiych procedur,
» zawsze na wezwanie Jednostki Certyfikujacej Centrum Jakosci AgroEko sp. z 0.0., wykazania:

a) swoich mozliwosci do gromadzenia i analizowania danych ze wszystkich oddzialow tacznie z centralg

b) swoich uprawnien i zdolnosci do inicjowania zmian organizacyjnych, gdy sa konieczne,

* jednostce certyfikujacej posiadanie uprawnien zawartych w umowie, do wymagania od oddzialow wdrozenia dziatan korygujacych, gdy jest to niezbgdne w ktorymkolwiek z
oddziatow,
* objecia programem auditow wewnetrznych wszystkich oddziatow, tak by dokumenty z auditéw wewnetrznych stanowity uzupetnienie kontroli przeprowadzanych przez
Centrum Jakosci AgroEko sp. z 0.0.

* jednostce certyfikujacej umozliwienie wejscia do wszystkich oddziatow zgloszonych do procesu certyfikacji organizacji wielooddzialowych

Jednoczesnie potwierdzam, ze zostatem powiadomiony o konsekwencjach zwigzanych z brakiem realizacji powyzszej deklaracji, polegajgcych na mozliwosci ograniczenia,

zawieszenia lub cofniecia certyfikatu przez Centrum Jakosci AgroEko Sp. z. o.o.

data i podpis osoby upowaznionej
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Zalgcznik 2 Lokalizacje oddziatow objetych Systemem QAFP - certyfikacja zhiorowa

Lp.

Imig¢ i nazwisko/Nazwa
zakladu/Kod fermy

Adpres zakltadu
/gospodarstwa*

Wojewodztwo

Odleglosci pomiedzy
poszczegolnymi oddziatami
a siedzibq zaktadu
produkcyjnego

Rodzaj produkcji

Wielkos¢ produkcja w
skali roku (tony lub sztuki)

* nie dotyczy w przypadku list kodowanych

data i podpis osoby upowazinionej

Zatgcznik Pr09-Q24 Wydanie 6 z dnia 17.09.2018 r.

Zatgczniki: strona 2 z 4



Zalgcznik 3 Kwalifikacja wyrobow certyfikowanych w zakresie zeszytu branZowego "Wedliny. Wymagania produkcyjne i jakosciowe"

Lp.

Nazwa handlowa

Kategorie wyrobu wg
zeszytu branzZowego*

Ilosé wyrobu

zglaszana do

certyfikacji w
Systemie QAFP (1)

Wydajnosé gotowego
wyrobu w stosunku do
surowca niepelkowanego

Sktad surowcowy

Stosowane dodatki funkcjonalne i
substancje uzupetniajqce

*np. Wedzonki parzone tj. Szynka parzona, Lopatka parzona, Polgdwica parzona, Baleron parzony; Kietbasy parzone tj. homogenizowana, drobno rozdrobniona, $rednio
rozdrobniona, $rednio rozdrobniona podsuszana, $rednio rozdrobniona szuszona, grubo rozdrobniona, grubo rozdrobniona suszona itp.

data i podpis osoby upowazinionej
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Zalgcznik 4 Kwalifikacja wyrobow certyfikowanych w zakresie zeszytu braniowego ""Konserwy. Wymagania produkcyjne i jakosciowe"

Lp.

Nazwa handlowa

Kategorie wyrobu wg
zesgytu braniowego*

Tlosé wyrobu zglaszana do
certyfikacji w Systemie QAFP
(t, kg, szt.)

Podstawowy sktad surowcowy

Stosowane dodatki funkcjonalne i
substancje uzupetniajqce

*np. Konserwy pasteryzowane, konserwy sterylizowane tj. konserwy blokowe, konserwy typu mieso w sosie wtasnym, konserwy typu pasztet.

data i podpis osoby upowaznionej
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